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BUNUELOS (KOLOMBIYA)

EyUp Seving

Hamuru igin:

3 yemek kasi§i tereyagi

1 su bardagi su

1 su bardagi un

1 cay kasigi vanilya

4 adet yumurta

Tuz

Kizartmak igin:

4 su bardag siviyag
Serbeti igin:

4 yemek kasigi esmer seker
1 yemek kasigi limon suyu
1 adet cubuk targin

2 cay kasigi rezene tohumu
2 su bardagi su

Sislemek icin:

Y2 su bardagi pudra sekeri
1 cay kasigi toz targin

Serbeti icin; Tencereye esmer seker, limon suyu, ¢ubuk targin, rezene tohumu ve 2 su bardagi suyu koyup orta
dereceli ateste seker eriyene kadar karistirin. Seker eridikten sonra atesin derecesini yukseltip karigimin
kaynamasini bekleyin. 10 dakika boyunca kaynatin. Karisim kaynayip koyu bir kivam aldiktan sonra tencereyi
ocaktan alin. Serbeti isiya dayanikli bir kAseye aktarin. Sogumasi i¢in bir kenara koyup bekletin.

Hamuru icin; Ayri bir tencereye 1 su bardadi suyu koyun. Kaynamaya birakin. Su kaynadiktan sonra icerisine
tereyagi, un ve tuzu koyup 1-2 dakika karigtirin. Vanilya ve yumurtayi da ilave edin. Karisimi tahta bir kasik
yardimi ile karistirin. Karisimdan ceviz blyukliginde pargalar kopartin. Elinizle yuvarlayip top sekli verin.
Kizartmak igin; Genis bir tencereye siviyagini koyun ve kizdirin. Yag iyice kizdiktan sonra hazirlamis oldugunuz
hamur toplarini yagin icerisine atin. Hamur toplarini altin sarisi bir renk alincaya kadar kizartin. Kizaran hamurlari
bir tepsiye aktarin. Hamurlarin Gzerine hazirlayip sogumaya biraktiginiz serbeti dékin. Hamur toplar serbeti
cektikten sonra servis tabagdina aktarin. Stslemek igin lGizerine pudra sekeri ve toz targin dokup servis edin.
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