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BULMACA PASTA

2 yemek kasigi kakao

6 kahve fincani toz seker

1 tath kasidi Sana Margarin
6 kahve fincani un

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

6 adet yumurta

1 Adet Sana Klasik

3 yumurta.,3 fincan seker mikserle cirpilir,yanm paket vanilya,1 paket kabartma tozu ve 3 fincan un koyup iyice
¢irpilir.Diger tarafta kalan malzemelerle bagka bir kapta ayni islem yapilir.Iki tane ayni blytklikte tepsi sana
yagiyla yaglanir ve kek hamurlari igine doékilir(eger iki tane ayni boyda tepsiniz yoksa énce birinci hamuru
pisirin soguyunca tepsiyi bosaltip diger hamuru pigirin.175 derece 6nceden isitilmig firinda 20-25 dakika
pisirin.Kekler soguyunca ortalarina uygun biyukltkte bir tabak koyup yuvarlak kesin.lkiside ayni olsun!kakaolu
kekin bos kalan ortasina beyaz kekin ortasini koyun.Beyaz kekin bos kalan ortasina da kakaolu kekin ortasini
koyun.Aralarina puding surin,Ustine de puding sirin ve istediginiz gibi sUsleyin.
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