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BULGURLU TAVUK

2 su bardagi bulgur
1 tane tavuk

2 kiloun

4 kasik yag

2ltsu

1 kasik pulbiber

1 kasik nane

1 kasik tuz

Tavugu haglayin eti didikleyin tencereye yagdi koyun bulguru ekleyin, naneyi ekle et suyunun yarisini bulgura kat
pissin, eti ekle genis bir kaba al, bu malzemeler beklesin iki kilo yumusak bir hamur hazirlayin, bezelere ayirin,
sacda pisirin, pisen yufkalari dorte ayirin, et suyuna batirin pilavin Gzerine dizin sicak servis yapin
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