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BULGURLU PILIC KOFTE

1 adet haglanmig Keskinoglu pilic gégsu
1 su bardag ince bulgur

1 cay bardagi Ravika zeytinyag!

2 dig sarimsak

2 ¢orba kagiJi toz ceviz

Tuz, kimyon, kirmizi toz biber

1 sogan rendesi

1 cay kasigi salca

2 gorba kagsidi limon suyu

Haslanmisg piligleri robottan gegirin. 1 su bardagi bulguru 1 bardak sicak su ile i1slatin. 20 dakika bekledikten
sonra piliclerin Gzerine ilave edin. Bir kapta sogan rendesini Ravika zeytinyad ile soteleyin. Piligli bulguru
soganlarin Uzerine ilave edin. Ceviz, sarimsak, kalan yag, kimyon, karabiber, 2 ¢orba kasidi limon suyunu
ekleyip iyice yogurun. Ufak ceviz blyukligtnce koparip sekil verin. Yesillikle servis edin.
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