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BULGURLU, PAZILI SOGUK CORBA (SIVAS)

(Yaz Corbasi)

Malzemeler:

1 demet pazi

1 su barda@ pilavlik bulgur

1 kg yoQurt

1 tath kasidi tuz

2 dis sarimsak

4 su bardagi su (1 su bardadi su yogurt igin)

Hazirlanisi:

Pazilari yikadiktan sonra ince ince dograyiniz. 1 su bardagi bulgur ,1 tath kasidi tuz ve 3 su bardag su ile pisirin.
Sogumaya birakin. Ayri bir kapta 1 kg yodurdu cirpin, sarimsaklari ezerek ilave edin,1su bardagdi soguk su ile
sulandirdiktan sonra, sogumaya birakilan pazi ve bulgur karigsimini ekleyerek karigtirin soguk olarak servis

yapin.
Not: Sivas ydresinde yazin siklikla yapilan, yemek sofralarindan eksik olmayan, yéresel soguk ¢orbadir.

ML® Soguk Corba icin tiklayin

ML® Soguk Corba (goérsel)
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