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BULGURLU KOL BOREGI (EDIRNE)

il Kiiltdr ve Turizm Mudarligi

2 Kg. un

1 kg. pilavlik bulgur

1 kg. yagl koyun peyniri
5 yumurta

Tuz

1 corba kasigi sivi yag

Yumurta, tuz ve sivi yag ile az yumusak bir hamur hazirlanip 15 dakika dinlendirilir. Diger tarafta bulgur haglanip
soguduktan sonra igine peynir ve 3 yumurta ilave edilerek iyice karistirilir. Ince buytk yufkalar agilip ikiye ayrilir.
Hazirlanan bulgurlu i¢ yufkanin diiz tarafina serit halinde désenip kivrilip rulo haline getirilir. Alt yaglanmig
tepsiye ortasindan baglayacak sekilde yuvarlak olarak désenip tzerine yumurtanin sarisi sirllerek énceden
isitilmig firinda yaklagik 45 dakika alti ve Ustl kizaracak sekilde pisirilir.

© lezzetler.com tarif no:121199 « adi:Bulgurlu Kol Béregi (Edirne) « génderen:kenan koéyli « indirme tarihi:20.09.2024 - 01:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bulgurlu-kol-boregi-edirne-vt39418
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/bulgurlu-kol-boregi-edirne-121199.jpg
http://www.tcpdf.org

