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BULGURLU INCI KEFALI (VAN)

4 kasik margarin

10 ad salamura inci kefali
3 kasik un

2 bardak bulgur

2 kaslk arpa sehriye

Tuz

Su

Sor baliklari iki saat suda bekleterek(arada bir suyu degistirin.) fazla tuzunu akitin. Baliklari temizleyerek kagit
havlu arasinda suyunu kurutun. Iki yGzlerini una bulayarak yagda kizartin. Iki kagik margarinde sehriyeyi
kavurun. Bulguru, tuzu ilave ederek suyunu ayarlayip pilavi pigirin. Baliklarla birlikte servis yapin.
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