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BULGURLU FASULYE CORBASI

Yarim kilo taze fasulye

1 cay bardagi dolusu pilavlik bulgur
2 adet kuru sogan

1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigi reyhan

Tuz

1 yemek kasigi yag

Fasulyeler zar gibi kii¢Uk kigtk dogranir. Yikanir, suzlllr. Diger tarafta soganlar yemeklik dogranarak yagda
hafifce kavrulur. Salgasi konur ve fasulyeler ilave edilerek biraz sotelenir. Sonra 2 su bardadi kadar su
konularak tuzu atilir ve fasulyeler pisene kadar pisirilir. Fasulyeler pismeye basladigin da bulguru atilir. Eger
suyunu ¢ekmis ise biraz sicak su ilave edilir. Bulgurda pisince reyhan ufalanir ve yemegin alti s6ndirtlar. Artik
corbamiz servise hazirdir.
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