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BULGURLU BORULCE

2 su bardagi kuru bértilce
3 ¢corba kagsidi bulgur

1 corba kasigi salca

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi pul biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardagi su

Boriilce akgamdan islatilir, ertesi gind yumusayana kadar haglanir. Tencereye tereyagi konur, eriyince ince
kiyilmig sodan atilir ve kavrulur. Uzerine salga katilir, 2-3 dakika ¢evrilir. Sonra bulgur atilir. Suyu stizilmus
bérilce tuz ve pul biber ilave edilir. Birkag dakika sonra sicak su konur, kapak kapatilir, 15 dakika pisirilir. Ik
olarak servise sunulur.
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