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BULGUR PILAVI

700 gr pilavlik bulgur

250 gr margarin

6 su bardagi (1.5 litre) et suyu
Tuz

Bulguru yikayip stizin. Margarini tencerede eritip bulguru ilave ederek 3-4 dakika kavurun. Sicak et suyu ve tuz
ekleyip bir tagim kaynatin. Orta ateste, bulgur suyunu ¢ekmeye baslayip gbz géz oluncaya kadar pisirin.

Atesi kisip tencerenin kapagini kapatin ve 10-15 dakika daha pisirin. Pilavi atesten alin. Kapagdini agip
tencerenin Uzerini kagit havlu ile kaplayin ve kapagini tekrar kapatin. Pilavi bu sekilde 20 dakika dinlendirin.
Tahta spatula veya kevgirle, bulguru fazla ezmemeye 6zen géstererek bir kez karistirin. Sicak olarak servis

yapin.
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