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BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

2-3 yesil biber

1/2 ¢orba kasi§i tereyagi
1 tath kasigi tuz

2 orta boy domates

1/2 ¢ay kasig karabiber
1 orta boy sogan

ince kiyllmis sogan, dogranmis biber ve domates, tuz ve yagi tencereye koyup kapagini drterek 3 dakika

pisiriniz. 3 su bardag sicak su ve karabiber ilave edip, kaynayinca bulguru katiniz. Suyunu ¢ekinceye kadar (20
dakika) hafif hararetli 1sida pigiriniz.

© lezzetler.com tarif no:20830 « adi:Bulgur Pilavi » génderen:peri-sen « indirme tarihi:17.04.2024 - 12:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bulgur-pilavi-vt189
http://www.tcpdf.org

