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BULGUR KURABIYESI

250 gr pilavlik bulgur
2 corba kasigi zeytinyagi
600 ml et suyu

85 gr. Siyah zeytin

1 kirmizi biber

1 dis sarimsak
Kekik

Nane

3 yumurta

100 gr stizme yogurt
Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber
Kizartmalik yag

Bulguru ayiklayip yagda hafifge kavurun. Uzerine et suyunu ekleyip kisik ateste 30-40 dakika pigirin.

Bu arada zeytinlerin gekirdeklerinin ayiklayip dograyin.

Biberi yikayip ¢ekirdeklerini ayiklayin ve dilimleyin. Sarmisagi soyup ezin.

2 yumurtanin akini ve sarisini ayirin. Yumurta sarilarini, kalan yumurta, sizme yogurt, zeytin, biber ve baharatlari
sogumus olan bulgurlu karisima ekleyin.

Bir tavada yag kizdirin. Bulgur karisimindan yassi ve yuvarlak sekiller olusturun.

Bulgur kurabiyelerini arkali 6nlt 3'er dakika kizgin yagda kizartin.

Fazla yaglarini cektirmek icin pistikten sonra bir kagit mutfak havlusunun Gzerinde bekletin.

Sicak olarak servis yapin.
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