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BULGUR CORBASI

1 adet orta boy sogan

1-2 adet domates

1 su barda@ pilavlik bulgur
1 bardak haslanmis nohut
1 adet knorr et suyu tablet
1 tath kasidi kuru nane
Tuz

Karabiber

1 adet sogan dudUkli tencereye rendelenir zeytinyadinda dliinceceye kadar gevirilir. Gzerine rendelenmis
domatesler de eklenerek bir stire daha kavrulur( istege goére bir miktar salga da eklenebilir). 1 su bardadi pilavlik
bulgur, nane, tuz ve karabiber de eklenerek bir siire daha karistirilir. Karigimin tizerini 1 karis gegecek sekilde
sicak su eklenir ve igine Knorr Tablet Et Suyu konur. En son haglanmis nohut da ilave edilerek kapagi kapatilir
ve 10 dakika pismeye birakilir.
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