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BULBUL YUVASI

240 grun

yarim yemek kasigi sirke veya 1 yemek kasigi limon suyu
1 yemek kasidi aygicek yagi
yarim ¢ay kasigi tuz

yarim bardak su

Surubu;

2,5 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

1/4 limon

Ustu icin;

1 yumurta

Yarim dl¢t yaprak hamuru hazirlayin. Milfdy hamurunu son dinlenmden sonra yarim santim kalinliginda agin; 8
cm capinda yuvarlak nemse kalibiyla kesin ya da bigakla karelere bélin. Hamurlari ortaya dogru bizerek yuva
biciminde toplayin. Hamurlar bir tepsiye siralayin. Catalla kenarlarini birkag¢ yerinden delip Gzerlerine yumurta
srin. Kizginca firinda pembe renkte pigirin. Hazirladiginiz soguk suruba atip servis tabagina ¢ikartin. Ortalarina
kiyilmig samfistigi koyup servis yapin.

ML® Portakal Yuvasi icin tiklayin
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