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BULBUL YUVASI

Yarim kg. un,

3 adet yumurta,

1 cay bardag stt,

1 cay bardagdi sivi yag,
1 tutam tuz,

3 ¢corba kasiJi yogurt,
1 kase nigasta.

Icine:

Yarim kg. ceviz.
Uzerine:

1 paket margarin,

7 su bardag tozseker,
8 su bardagi su,

yarim limon.

On hazirlik olarak, 8 su bardagi suyu, 7 su bardagi tozseker ile kaynatin. Daha sonra igine yarim limon sikip,
serbeti sogumaya birakin. Bagka bir kapta yarim kg. un, 3 adet yumurta, 1 ¢ay bardagi sit, 1 ¢ay bardadi sivi
yag, bir tutam tuz, 3 ¢orba kasigi yogurdu bir kabin icinde karistirin. Kulak memesi yumusakhginda bir hamur
elde edene kadar yogurun. Daha sonra hamurdan 30 parga koparin Her bezenin Uizerine nisasta serpip yufka
acin. Agilan yufkalarin icine ceviz serpin. Yufkay oklavaya sarin. Daha sonra oklavanin Gzerinde yufkayi ikiye
kesin. Kesilen yufkalari oklavada blzerek siyirip, uclarini birlegtiriri. Hazirladiginiz bilbdl yuvalarini tepsiye dizin.
1 paket margarini eritip bllbul yuvasinin Gzerinde gezdirin, dnceden isitiimis firnda 30 dakika pigirin. Tathlar
firndan aldiktan sonra énceden hazir-, ladiginiz serbeti, blbul yuvasinin Gzerine dékin.
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