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BULBUL YUVASI (HAZIR YUFKADAN)

500 gr. erimis tereyagi
10 adet hazir yufka
Serbeti;

1100 gr. toz seker
700 gr. su

yarim limon suyu

Yufkalarin 10 tanesini tezgaha istifleyin; istifleri 1 el blyUkliginde pargalar halinde kesin. Bir kat yufkayi ince
oklavaya sarin; tezgahtan kaldirmadan iki ucundan hafifge bikip oklavadan siyirin. Yufkalar bitene kadar ayni
islemi tekrarlayin. Yufka rulolarinin iki ucundan tutup bozmadan halka sekline getirin; ici kuru bir tepsiye birer
santim st Uste bindirerek dizin. Erimis tereyagdini kuru yer kalmayacak sekilde gezdirerek dokun. Tepsiyi 210
derecelik firina strin. 20 dakika kadar pisirip ¢ikarin. Yagini bir kaba stizdikten sonra tekrar firina verin 20
dakika daha pisirin. Firindan ¢ikinca sogutmadan hazirladiginiz serbeti verin. Serbeti cekmesini ve
sogumasindan sonra servis yapin.

ML® Kus Yuvasi icin tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 21.06.2023
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