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BULBUL KONAGI

1 Adet Yumurta

1 Paket Margarin

1.5 Corba Kasigi Yogurt
1 Gorba Kasigi Sirke

1 Cay Bardagi

1 Paket Kabartma Tozu
1 Kase Ceviz

Siviyag

Alabildigi kadar un
Serbeti igin:

5 Su Bardagi Seker

5 Su Bardagi Su,

1/4 Limon

On hazirlik olarak, verilen malzemeyle serbeti hazirlayalim. Atesten alarak, sogumaya birakalim.

Hamuru yoguracagimiz kaba yogurdu, eritip soguttugumuz margarini, yumurtayi, sivi yagi ve sirkeyi alalim.Azar
azar unu ve kabartma tozunu ilave ederek, kulak memesi kivaminda, bir hamur elde edelim. Hamuru iki esit
parcaya bolelim. Ik parcayi, merdaneyle yarim parmak kalinliginda agalim.

Agtigimiz hamurdan, su bardagi yardimiyla yuvarlak pargalar ¢ikartalim.

Hamurdan ayirdigimiz ikinci parcayi da ayni sekilde acalim. Su bardagiyla birinciye esit sayida yuvarlaklar
keselim. Ikinci parcadan kestigimiz pargalarin ortasini kiigtk bir kapakla kesip, ¢ikartalim. Simit seklindeki
ikinci parg¢alari, birincinin Gzerine yumurta aki sdrerek yapistiralim.

Havuz sekli alan tatlilarimizin bosluklarina birer yarim ceviz igi yerlestirelim. Hafifce yaglanmis tepsiye tatliyi
dizelim. Firina strmeden dnce Uzerine yumurta aki surelim. Tatlimizi orta isida pisirelim. Tatlilar firindan ¢ikar
cikmaz, serbeti Uzerlerine gezdirelim.
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