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BULBUL KONAGI

1 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag
1,5 ¢orba kagsidi yogurt
4 su bardagi un

1 corba kagigi sirke

1 paket margarin

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi ceviz

4 su bardagi su

4 su bardag! seker
Yarim limon

Serbeti hazirlayip sogumaya birakin. Yogurt, eritip soguttugunuz margarin, yumurtanin sarisini, sirke ve sivi yagi
bir kaba koyun. Un ve kabartma tozu ekleyin. Hamur yapin. 2 esit pargaya bolin. 1. pargay! yarim parmak
kalinhginda agin. Gay bardagiyla yuvarlaklar kesin. Ayni islemi 2. pargaya da yapin. Yalniz 2. pargadan kesilen
yuvarlaklarin ortasini kligUk bir kapakla tekrar kesin. Bu pargalari, yumurta akiyla birlikte ilk pargalara yapigtirin.
Ortalarina yarimsar ceviz igi yerlestirin. Yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda pisirin.
Soguk serbet dokin. Servis yapin.
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