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BULANJER USULU PATATES

1 kg patates

1.5 ¢orba kasidi tereyagi
2 adet (250 gr) sogan
2.5 su bardag et suyu

1 dis sarimsak

Bir miktar kekik

Yeteri kadar tuz
karabiber

Patatesleri soyup soguk suda bekletin. Sodanlari piyaz seklinde dograyin, bir tavada tereyagiyla iyice dlene
kadar kavurun. Pismis soganlari firin tepsisine yayin. Patatesleri, ince (3 mm civari) yuvarlak veya yarim
yuvarlaklar seklinde dograyin. Yikamadan, tepsideki soganlarin Gzerine déseyin. Tuz, biber, kekik ve ezilmig 2
dis sarimsagida ilave edin. Et suyunu patateslerin Gzerine déktikten sonra ocakta bir tasim kaynatin. Tepsiyi,
180 derecede isitilmig bir firina vererek, yumusayincaya kadar 45-50 dk pisirin. (Yanmamasi veya kurumamasi
icin, patateslerin Gzeri aliminyum kagitla érttin).
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