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BULANIK SOSLU TAVUK

1 adet tavuk

2 ¢orba kagig margarin
tuz

karabiber

Bulanik sos icin;

1 su barda@i tavuk suyu
1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi siviyag
aztuz

Tavuk pargalara ayrilir. Tavada renk alacak kadar kizartilir. Firin kabina aktarilir.

Un ve siviyag kavrulur, Gzerine tavuk suyu karigtirarak eklenir, kivam alana kadar pisirilir, tuz katilir.
Tavuklarin Gzerine bu sos gezdirilir.

Onceden 200 derede i1sitiimis firinda 15 dakika pigirilir.
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