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BUKME (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

1 kg. un

1 cay bardagi sivi yag

1 yemek kasigi don yagdi (i¢ yag)

1 su barda@i yesil mercimek veya patates
100 gr. Haghas

1 bas sogan

Tuz, karabiber

Unu, tuzu ve ilik suyu katarak hamuru yodururuz. Hamuru yogurduktan sonra sofra boyu agariz. Onu yag ve
haghas ile yaglariz ve rulo seklinde katlariz. Katladiktan sonra tekrar lokma lokma keseriz. O lokmalari da
dikdértgen seklinde acariz. Diger tarafta hasladigimiz mercimegi kasikla ezeriz. Igine yagda kavurdugumuz
sogani ve tuzu, karabiberi de katip hepsini karistiririz. Dikdértgen seklindeki hamura bu i¢ten koyup katlariz.
Onu yagdladigimiz tepsiye dizeriz. Tekrar lizerine yagd surlp firina gdndeririz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 15.04.2024
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