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BUHARDA TAZE FASULYE

Malzeme:

500 gram taze fasulye

1 adet sogan

2 adet domates

2 dis sarimsak

1 cay kasigi toz seker

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 cay bardagi su

tuz, beyaz toz biber

Taze fasulyeyi kilgiklarindan temizleyerek ince dograyin. Soganin kabuklarini soyarak yemeklik dograyin.
Domates ve sarimsaklarin kabuklarini soyun ve incecik dograyin. Butin malzemeyi bir karistirma kabinda
harmanlayin. Pisirme posetine doldurarak, 100 dereceye ayarl buharl bir firnda 20 dakika kadar pigiriniz.
Buharli firniniz yok ise buylkge bir tencereye su koyup Uzerine ¢elik makarna siizgeci koyarak poseti Uizerine
alin ve tencereyi bir kapak yardimi ile kapatip pisirebilirsiniz. Zeytinyagl fasulyeyi ilik ya da soguk servis yapin.
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