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BUHARDA LEVREK

https://multicooker.com

Levrek [71 500 gr (1 adet)
Su@ 1Lt

Tuz

Baharatlar

Baligin pullarini temizleyin, iyice yikayin, sonra balidin igini temizleyin, tuz ve baharat striin. Gok fonksiyonlu
pisiricinin igine su dokiin, Ustiine buharli pisirici kabini yerlestirin ve icine balid koyun. Kapag kapatin. ok
fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu BUHARLA PISIRME, pisirme siresini 20 dakika olarak ayarlayin ve
[?IBaslat[?] tusuna basin. Galisma modu bitene kadar pisirin.
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