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BUHARA PILAVI (OZBEKISTAN)

2 su bardagi piring

250 gr. kusbasi kuzu eti
3 su bardagi et suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ince havug

Tuz

Karabiber

Siviyad

Kusbasi kuzu etini 5 su barda@i suda iyice haglayin. Haslanirken Gzerindeki kdpUkleri alin. Etler pisince 1 ¢orba
kasiJ! tuz ilave edin ve 5 dakika daha haglayin. Havuglar rendeleyip sivi yagda iki ¢ dakika kavurun. Pirinci
ayiklayip yikayin. Tereyagini pilav tenceresinde eritip pirinci de tencereye katin ve birkag dakika kavurun.
Pirincin Gzerine 3 su bardagi sicak et suyunu katip kisik ateste pisirin. Pilav pisince ocaktan alin. Igerisine eti,
kavurdugunuz havuglari ve 1 cay kasig karabiberi katip karigtirin. Tencereyi tekrar ocaga koyup 15 dakika
kadar ¢ok kisik ateste tutun. lyice karigtirarak servis yapin.
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