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BUHARA PILAVI (OZBEKISTAN)

4 bardak pilavlik piring,

2 adet findik iriliginde dogranmig havug,

1 su barda@i yesil i¢ fistik (soduk suya konulmus, kabuklar ¢ikarilmis),
1 su barda@i kustizimu (¢Opleri ayiklanmig),

4 bardak kaynar su,

1,5 yemek kasigi Tuzot

Bir kabin igerisine pirinci koyup lzerini soguk suyla doldurun. 20 dakika bekletin. lyice yikayip siiziin. Yag
tencereye koyup, pirinci ilave edin. 10 dakika kavurun. Havug ve fistii da ilave edip 5 dakika daha kavurun.
KustzOmU ve Tuzot'u da ilave edip karistirin.

Kaynar suyu da ilave edip karistirdiktan sonra, ocagi kisik ateste yakarak 15 dakika pisirin. Ocaktan alip, 15
dakika dinlendirin. Daha sonra karistirip tekrar dinlendirin. Sogumadan servis yapin.
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