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BUGDAYLI TAVUKLU CORBA

300 gr. tavuk eti

2 sogan

1 su bardagi dévme bugdday
1 ¢corba kasigi un

1 yumurta sarisi

1 limon

5 su bardag tavuk suyu
Tuz

Tavuk ve sodani pisirin, tavugun etlerini didikleyin. Aksamdan islatiimis bugdayi, tavuk etlerini ve tavuk suyunu
glvece koyup kapagi kapali olarak 45 dakika kadar pisirin. Un, yumurta sarisi, limon suyu, tuz ve iki su bardag:
suyu ile ¢irpin, corbanin igine ekleyip 15 dakika daha pisirin. Servis kasesine alarak servis yapin.
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