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BUGDAYLI NOHUTLU TAVUK CORBASI

1 adet tavuk gégsi

1 su bardagi nohut

1 su bardagi bugday

1 kase yogurt

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi un

1 tutam tuz

2 yemek kasigi margarin
1 cay kasigi kirmizi biber

Tavuk gdgus etini tencereye alip su ilavesiyle kaynatiyoruz. Tavuk etimiz iyice pisince tencereden gikarip
didikliyoruz. Didikledigimiz tavuk etini, haglanmig nohut ve bugday: tekrar tavugu kaynattigimiz suyun igine
aliyoruz. Kaynatmaya devam ediyoruz.

Ote yanda yogurt, un ve yumurta sarisini iyice ¢irpip terbiye hazirliyoruz. Kesilmemesine dikkat ederek
¢orbamiza ilave ediyoruz.

Kaynamaya baslayinca tuz ilave ediyoruz. Gorbamiz koyu kivamda olduysa bu agsamada sicak su ilave edip
biraz daha kaynatiyoruz.

Servis agamasinda kaselere aldigimiz ¢orbamizin tzerine, kizdirdigimiz margarin ve kirmizi biberi gezdiriyoruz.
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