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BUGDAY UNLU VE CEVIZLI EKMEK (EKMEK MAKINESI)

175 gram bugday unu

1 50 gram kepekli ekmek

150 gram beyaz ekmek unu

1 corba kasigi esmer seker

1 + 1/2 tath kasigi tuz

1 + 1/2 tath kasigi instant kuru maya
2 corba kasigi zeytinyagi

325 ml. su

150 gram iri par¢alanmig ceviz igi
Un (Uzerine serpmek igin)

1. Kalibi makineden ¢ikartin. Hamur karigtirici bigagini igine yerlestirin. Soguk su ve yagi kaliba alin. Sirasiyla
unlari, pudra sekerini ve tuzu ekleyin. Unun ortasina ki¢ik bir havuz agip mayay serpistirin.

2. Kalibi makinenin igine yerlestirin, kapagini kapatin ve hamur veya temel hamur ayarina getirin. Baglama
digmesine basin.

3. EK malzeme sinyali ¢alinca, cevizleri ekleyin ve programa devam edin.

4. Program bitince, kalibi makineden ¢ikartin. Ekmegi hafif unlanmig bir yizeye alin.
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