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BUGDAY CORBASI

1 su bardagi bugday

1 su bardagi nohut

Yarim su barda@ kuru fasulye

Yarim su barda@ dondurulmus misir

1 su bardag yogdurt

1 sogan

2 corba kagiJ! tereyagdi

1’er ¢ay kasigi kirmizi pul biber ve nane
6 su bardadi su ya da et suyu

Aksamdan ayri ayri kaplarda islatmaya biraktiginiz, bugday, nohut ve kurufasulyeyi sizin, Gzerine
suekleyip30dakika kadarpismeye birakin. Bugdaylar pisince ¢orbanin i¢cinemisirlari ilave edip10dakika
kaynatin.Cirpilmis yogurdu da ¢orbanin suyundan ekleyerek ilistirin ve tencereye dékin. Buarada ayri bir yerde
¢ok ince kiyllmig sogani tereyaginda 5 dakika kavurun. Servis yapmadan dnce ¢orbanin Uizerine dokdin.
Sonrasinda kirmizi pul biber ve naneyi gezdirin. Sicak sicak sofraya getirin.
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