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BUGDAY CORBASI

Malzeme:

1 su bardagi asurelik bugday

3 ¢corba kagiJi tereyadi veya margarin
3 su bardagi yogurt

7 su bardagi et suyu

1 tath kasidi kuru nane

2 adet sogan

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

Tuz

Kirmizi pul biber

Yapiligt:

Bugdday ayiklayip iyice yikayin. Bir tagim kaynatip suyunu slziin. Bugdayi tekrar sicak suda bes dakika haglayip
tencerede 4-5 saat bekletin. Bugdaya, et suyunu ve tuzunu katip iyice pisirin. Sivi yag ve yogurdu birbirine katip
karistinn. Karigimi yavas yavas ¢orbaya ilave edin. Soganlari incecik kiyip tereyaginda 6ldirin. Uzerine kirmizi
pul biberi ve naneyi ekleyip bu kansimi da ¢orbaya ilave edin. Tencereyi ocaktan alin. Afiyet olsun.
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