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BRUKSELLAHANALI VE DANA JAMBONLU
TARTALETLER

300 gram esmer un

150 gram margarin

2 cay bardag sade soda

Igi igin:

450 gram Briksel lahanasi

90 gram ince dilimlenmis ve dogranmig dana jambon
30 gram rendelenmis parmesan peyniri
3 adet yumurta

1 adet kuru sogan

3 yemek kasigi Sizma zeytinyagi

Tuz

Karabiber

100 ml sUt

1 cay kasigi tuz

Margarini oda sicakliginda yumusattiktan sonra kaptaki unun igine pargalayip yogurun.

Sade soda ve sicak suda eritilmis bir tutam tuz ekleyip tekrar yodurun. Hamuru yuvarlayip seffaf streg film ile
sardiktan sonra buzdolabinin alt rafinda dinlendirin.

Briksel lahanasinin dig yapraklarini ayirin. K6k kismina bigak ile kesik yaptiktan sonra 6 dakika haglayin.
SiizdUkten sonra dogranmis kuru sogan ve zeytinyagi ile tatlandirip 8 dakika bekletin. Pigtikten sonra dana
jambonu ekleyin.

Sut ile yumurtalari tel girpici ile ¢irpin. Rendelenmis parmesan peyniri, bir tutam tuz ve karabiber ekleyip
¢irpmaya devam edin.

Hamuru merdane ile 2 mm kalinliginda agin. kiigiik tartalet kaliplarina ayni 6lgtide kestiginiz hamuru yerlestirin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 15 dakika pigirin.

Finndan ¢ikarttiginiz tartaletlere hazirladiginiz briikksellahanali ve dana jambonlu i¢ malzemesini paylastirip
yumurta karigimini yayarak dokdin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 10 dakika pisirin. Sicak servis edin.
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