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BRUKSEL LAHANASI CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
200 gram sehriye gorbasi,

100 gram kuru fasulye,

100 gram briksel lahanasi,

4 iri patates,

1 kasik un,

7 bardak et suyu,

50 gram kiyillmig tavuk cigeri,

1 bas sogan,

1 sap kereviz,

2 havug,

1 kahve fincani kiyilmis maydanoz,
50 gram jambon,

75 gram rendelenmis peynir,

4 corba kasigi zeytinyad,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Makineden gecirerek kiyilmis tavuk cigeriyle jambonu giivece koymali. Buna 4 kasik da zeytinyagi koyduktan
sonra kuvvetli bir atese oturtmali. Glvegtekiler iki dakika kadar kavurduktan sonra rendelenmis sogani katmali.
Soganlar pembelesinceye kadar bunlar kavurmasi siire sonunda Ustl kazinmig ve rendelenmis havucu, kiyllmig
briksellahanasini tavla zari iriliginde parcalara dogranmig patatesleri, kiyllircasina ince dogranmis kerevizi,
katmali. Bir sUre daha karistirarak birlikte kavurmali. Tuzlayip biberlemeli, bir gece dnceden suda islatiimig kuru
fasulyeyi stizdUkten sonra sebzelerin igine bogaltmali ve et suyunu katmali, giivecin agzini 6rtiip ¢cok hafif ateste
iki saat kadar pisirmeli. Bu slre sonunda Iki kasik ¢corba suyunda sulandiriimig unu ve sehriyeyi corbaya
katmali. Yirmi dakika daha pisirdikten sonra rendelenmis peynirini serpmeli ve kabi sofraya gétirip servis
yapmall.
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