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BRUKSEL LAHANALI DANA KUSBASI

2 corba kagsigi margarin
1/2 kg briiksel lahanasi

2 corba kagsigi sirke

1 kg dana kugbasi

2 ¢corba kasigi un

2 dig sarmisak

Yeterince tuz, kirmizi biber
2 bas sogan

Etleri ¢elik bir tencerede margarinle kizartip baska bir kaba alin, ayni tencerede dogradijiniz sogan ve
sarmisagl, tuz ve kirmizi biberle birlikte kavurun, etleri Gzerine ilave edip biraz da sirke koyduktan sonra 90
dakaika kadar pisirin. Lahanalari da ilave edip bir stre tekrar pisirdikten sonra, unu yarim su bardag suda
eritip, katin ve koyulagincaya dek pigirin.
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