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BROWNIE

Milli Gazete

1 bardak un

1/2 bardak kakao

1/2 cay kasigi karbonat

1 ve 1/4 bardak esmer seker
2 yumurta

1 bardak siit

2 cay kasigi vanilya

2 yemek kasi§i ay cicek yagi
Pudra sekeri

Firnninizi 180 derecede dnceden Isitin.

Dikddrtgen seklindeki tepsinizi yaglayip Gzerini, uzun kenarlardan tasacak sekilde yagh kagit ile kaplayin. Un,
kakao, karbonat ve bir tutam tuzu derince bir kasede karistirdiktan sonra sekeri ilave edin. Yumurtalari, sGt,
vanilyayi ve ay ¢icek yagini bir kasede karistinin. Yumurtall karigsimi kuru malzemelere katin. Yavas haraketlerle
karistinin. Tepsiye bosaltip 40 dakika pisirin. Hamurun ortasi yumusak olunca firindan alip 5 dakika bekledikten
sonra firin kabindan ¢ikarip iyice sogumasini bekleyin. Kare seklinde kesip, Uzerlerine pudra sekeri serperek
servis yapin.
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