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BROKOLILI TAVUK CORBASI

Malzeme:

1 paket Bizim Mutfak Kremali Tavuk Corbasi
5-6 su bardagi su

2 yumurtanin sarisl

10 adet brokoli

1 tath kasigi kirmizi pul biber

bir miiktar Tuz, karabiber

2 adet tavuk g6gsunu kiclk seritler halinde kesip, tuz ve karabiber ilavesi ile 5-6 bardak su ile haglayalim. 10
adet brokoliyi gicekler halinde ayirip, kaynamakta olan tavuklarin yanina ekleyip, brokoliler pisince altini
kapatalim. Bizim Mutfak kremali tavuk ¢orbasini pakette yazdigi sekilde pisirelim. Bir kasenin icinde 2 adet
yumurta sarisi ve 1 su barda@i sttt 1 ¢atal yardimi ile ¢irpip, kaynayan tavuk gorbasindan 1 kepge alip kasedeki
yumurta sut karnisimina ekleyip iyice karigtiralim. Tencerenin i¢erisine tavuk etleri ve brokolileri ekleyip, bir tagim
kaynayinca, hazirladigimiz terbiyeyi, kaynayan ¢orbaya karistirarak, kirmizi pul biberde ilave edip altini
kapatalim. Servis esnasinda arzu edildigi taktirde gcorbamiza kiyilmig maydanoz eklenebilir.
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