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BROKOLILI KARNABAHAR SOSU

1 kase brokoli

1 kase karnabar

1 dis sarimsak

1 su bardagi su

4 corba kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

Karnabahar ve brokoli az suda, birlikte haglanir. Sonra robottan gecirerek pure haline getirilir. Kiiglk tencereye
zeytinyadi konur. Isininca pare atilir, bir kag dakika ¢evrilir, ezilmis sarimsak, kimyon, tuz ve su ilave edilir. Orta

ateste karigtirarak bir tagim pisirilir.
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