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BROKOLI CORBASI

300 gr. brokoli

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasig tepeleme un

1 su bardag st

2 su bardagi su

2 ¢orba kasi§i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Pul biber

Ciceklerine ayirdiqiniz brokoliyi bes dakika haglayin, yarim ¢ay bardagi haslama suyundan ekleyip blender'dan

gegirin. Unu tereyaginda kavurun. Rengi doniince siit ve suyu ilave edin. Brokolileri, tuz ve karabiberi ilave edip
bir-iki tasim kaynatip ocaktan alin. Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin. Haglanmis brokoli ve pul biber ile

sUsleyerek servis yapin.
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