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BROKOLI CORBASI

500 gram brokoli

250 gram karnabahar

1 kahve fincani zeytinyag!
1 adet orta boy sogan

1 dis sarimsak

4 su bardag su (ilik)

1 tablet tavuk bulyon

1 adet orta boy patates

1 cay kasigr mercankdsku (taze veya kuru)
1.5 su bardagi sit

5 sap maydanoz

Ik suda bulyonu eritin. Sogan, sarimsak ve patatesleri katin. Su kaynadiktan sonra atesi kisin. Yaklasik olarak
10 dakika pisirin. Brokoli, karnabahar ve zeytinyagi ilave edip sebzeler yumusayincaya kadar pisirin. Sebzelerin
Ucte birini ayinn. Kalana mercankdgki ilave edip tamamen piire olmayacak sekilde robottan gegirin. Siit ve
ayrilan sebzeleri katip bir kez karistirin. Maydanozu ekleyin. Servis yapin.
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