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BRIYOS

80 ml. sut

4 adet yumurta

200 gr. tereyad

2 tath kasigi tuz

575 gr. beyaz un

70 gr. seker

1 yemek kagigi kuru maya
Uzeri icin:

50 gr. tereyadi

Sat, yumurta, tereyagl, tuz, seker ve mayayi bir glizel karistirin. Daha sonra unu yavag yavas ekleyerek bir giizel
yogurun. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edeceksiniz. Hamuru mayalanmaya birakin. Mayalandiktan
sonra ben dikddrtgen sekli verdim sizde istediginiz sekli verebilirsiniz. Uzerine tereyagini siriip 180 derecede
Onceden istilmis firinda yaklasik 30 dakika pisirin.
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