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BRIOS

2 yemek kasigi kuru maya
Yarim bardak Ilik su
Yarim bardak tozseker

5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

5 adet yumurta

250 gr tereyagd

1 adet yumurta sarsi

1 yemek kasigdi toz seker

Maya, su ve sekeri bir kaba alip seker eriyene kadar karistirin. Uzerini értlip ilik bir yerde maya kabarana kadar
10 dakika bekletin. Unu blyik bir kaseye eleyin. Tuz ve u mayal karigimi ve yumurtalari ekleyip iyice karistirip
yogurun. Hamuru unlanmis zemine alip 10 dakika daha yogurun. Oda isisinda yumusatiimis tereyagini 10
parcaya bollp her birini tek tek hamura ilave edin ve yogurmayi sirdirin. Hamuru blyuk bir kaseye alip Gzerini
Ortdin ve 1 jgece igin buzdolabinda bekletin. Hamuru Ug esit bezeye ayirin. Bezeleri 45 santim uzunlugunda
rulolar haline getirin. Rulo hamurlari bir iciden birlegtirip 6rgi yapin. Uzerini nemli bizle &rtiip serin bir ortamda 1
saat bekletin, Uzerine yumurta sarisi stirlip tozseker serpin. Onceden isitiimig 180 dereye ayarli firinda 40
dakika pisirin. llik servis yapin.
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