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BRIOCHE HAMURUNDA PASTIRMALI ELMA
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Brioche hamuru:

275gun

% cay kasigdi tuz

1 corba kasigi biberiye, kurutulmus

2 kUp maya

2 cay kasigl seker

0,5 dI sUt, 1k

100 g tereyadi, yumusak

2 yumurta

Pastirmall elma:

50 g pastirma, kip seklinde dogranmis
1 sogan, kip seklinde dogranmis

100 g taze krema

Tuz

Karabiber

4 elma, 6rnegdin gala veya boskop elmasi
1 yumurta sarisi

1 corba kagigi krema

Hamur igin un, tuz ve biberiyeyi karigtirin. Kalan malzemeleri ekleyin ve diiz bir hamur haline getirin. Ustli nemli
bir bezle kapatilmis kabin icinde hamurun oda sicakliginda iki kat hacme ulasana kadar kabarmasini bekleyin.
Dolgu i¢in pastirmayi sodanla kizartin, sogutun ve taze kremayla karistirin. Baharat ekleyin.

Elmalari soyun, ¢ekirdek bdlimund tamamen gikarin ve dolgu malzemesi koyun.

Hamuru doért pargaya ayirin ve unlu ¢galisma tezgahi Gizerinde toplar haline getirin.

Elmalari bunlarin igine koyun ve tepsideki firin kagidinin Gzerine koyun. Yumurta sarisi ve kremayi karistirin,
hamura sUrln. Tepsiyi isitimamis firina koyun. Firinlayin.
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