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BRIE PEYNIRLI BRUSCHETTA

1 adet somun cevizli ekmek veya baget
1 yemek kasigi margarin

1 adet bordo hindiba, kaba dogranmis
1/4 tath kasigi ince deniz tuzu

1 tutam Taze cekilmis karabiber

10 gram yumusak brie peyniri

Firini 350 derecede isitin. Ekmegi yaklasik iki parmak kalinliginda 24 esit pargaya bolin.

Firin tepsisine pisirme kagidini yerlestirin. Ekmekler kizarana kadar yaklasik, 8-10 dakika arasi pigirin.
Ekmekleri sogumalari igin bir kenara alin.

Bu esnada genis bir tavada sana yagini isitin ve igine hindiba pargalarini tuz ve karabiber ile tatlandirarak
koyun. 3-5 dakika rengini alana kadar gevirerek pisirin.

Isitiginiz ekmekleri servis tabaklarina yerlestirin. Uzerlerine pisirdiginiz hindiba ve brie peyniri dilimlerini
yerlestirerek servis yapin.
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