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BOYOZ (iZMiR)

2 su bardagi un

1 su bardagi su

1 tath kasigi sirke

1 tath kasidi limon suyu
1 tath kasidi siviyag

1 su bardagi siviyag
Yarim tatl kasidi tuz

Patatesleri hagliyoruz. Soyduktan sonra ezerek istege goére rendelenmis eski kasar, tulum veya beyaz peynirle
karistiriyoruz. Kabaklisini patlican ve kabaklarini bir tavada soteliyoruz. Daha sonra sogan domates ile birlikte
rendeliyor ve karistiriyoruz. Unu bir kaba doékiyoruz. Havuz yapiyoruz. Ortasina limon, 1 tatl kasidi sivi yag ,
sirke ve tuzu ekleyerek 15 dk yoguruyoruz. Daha sonra derin bir kaba 1 su bardagdi sivi yag dokuyoruz. Daha
sonra hamurumuzdan top top parcalar kopararak 10-15 dk dinlendiriyoruz. Daha sonra hamur topagini yagdan
alarak ortasina yaptigimiz i¢ malzemeyi igine yayiyoruz daha sonra 4 kdsesi ortasina gelecek gekilde katliyoruz.
Onceden isitilmis olan firnimizda ortalama 20 dk pisirerek sicak servis yapiyoruz.

Not: 15[Zlinci ylzyllda OsmanliZlya siginan Sefarad Yahudilerinin Anadolu topraklarina tagidigi "bollos" o
glnden bu yana sehrin mutlaka tiketilmesi gereken sokak tatlari arasinda yer aliyor.
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