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BOSNAK BOREGI

1 kgun

1 fincan sivi yag

1 yumurta sarisi
Yeterince su

200 gr beyaz peynir
1 demet maydanoz
1 su bardagi sivi yag
Tuz

Unun ortasini agip tuzu, ilik suyu ve bir fincan sivi yagi ilave ederek bir hamur elde edelim. Hamuru 9 esit
parcaya bollp bezeler hazirlayalim. Bezelerden herbirini tabak blytkliginde agin. Bezelerin Uzerine sivi yag
sirin. Yufkayi ince agin. Yufkaya kasigin ucu ile sivi yag serpin. Hazirladiginiz peynirli maydanozlu i¢i yufkaya
serpin. Daha sonra yufkayi rulo seklinde sarin. Yaglanmis firin tepsisine ortadan baslamak tizere yufkalari
dolayarak yerlestirsin. Uzerine yumurta sarisi sirdiigdmiz béregi énceden isitilmis firinda kizarana kadar pisirin.

ML® Bosnak Boredi (gorsel)
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