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BOSNA USULU PIRZOLA

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

8 kuzu pirzolasi

1 bilyUk pirasa (iyice yikanip ince dogranmis)
1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 corba kasigi kirmizibiber

1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 defne yaprag

250 gr (1+1/4 su bardagi) esmer et suyu

BuyUk bir tavada yadi orta ateste eritiniz. Yag kizinca pirzolalari koyup her iki yanlarim 2-3 dakika kizartiniz.
Masayla pirzolalari tavadan alip bir tabaga koyarak, bir kenara birakiniz. Tavada kalan yagi isitilmig yayvan bir
tencereye aktariniz.

Dogranmis pirasayi tencereye atip 6-7 dakika kavurunuz. Tuz, karabiber, kirmizibiber, domates salgasi, defne
yapragi ve esmer et suyunu katip iyice karistiriniz.

Pirzolalar tencereye koyup kapagini kapatarak 15-20 dakika, pirzolalar yumusayana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, pirzolalari isitilmig bir servis tabagina ¢ikariniz. Tenceredeki sosunu dékup servis ediniz.

Not: Bosna usulll pirzola, pilav yada haglanmig taze patates ile servis edilebilir.
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