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BORULCELI TARHANA CORBASI

8 su bardagi et suyu

1 su bardagi tarhana

1 cay bardagi kuru boriice
3 tane kuru kirmizi biber

1 kasik salca

2 corba kagsigi margarin

1 su bardagi ayran

200 gr kugbas! et

4 dis sarimsak

Bir tencerede yag ile eti kavurun. Tencereye su, bérlilce, tarhana, kirmizi bitin biberleri tuz ve biberi koyup,
kaynatin. Pismeye yakin ayrani yavags yavas karistirip ekleyin. 15 dakka sonra, sarimsaklari ekleyip atesten alin.
Kalan margarini k¢Uk bir tavada eritin, salcayi kavurup ¢orbanin Gzerine dékin; servis yapin.
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