—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BORULCELI PAZ]

4 yemek kasig Tat Menemen Harci
2 demet pazi

1 su barda@i kuru bériilce

3 yemek kasigi Sek Tereyagi

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi kirmizi pul biber

1,5 su bardag et suyu

Tuz

Karabiber

Derin bir tencerede tereyagini kizdirip i¢ine ince kiyilmis pazilari ilave ediniz ve pazilar yumusayincaya kadar
kavurunuz. Pazilar kavrukluktan sonra icine yemeklik dogranmis kuru sodani ekleyip soganlar renk alincaya
kadar kavurunuz. Daha sonra yemege islatip hasladiginiz kuru bortilce, Tat Menemen Harci, kirmizi pul biber, et
suyu, tuz ve karabiberi ilave edip kisik ateste bir sire pisiriniz ve sicak olarak sarimsakli yogurt ile birlikte servis
yapiniz.
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