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BORULCELI MANTAR CORBASI

10 adet kestane mantari
10 adet kiltir mantari

1 su bardagi bérllce

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
1 adet sogan

3 adet sivri biber

1 corba kasigi silme un
6 su bardagi sicak su

2 dis sarimsak

2 dal maydanoz

2 ¢orba kagsigi krema
Karabiber

Tuz

Borilceyi akgsamdan islatip ertesi glin suyunu stizin, 10- 15 dakika haglayin. Mantarlari ince ince dilimleyin.
Yemeklik dogranmig sogani zeytinyaginda pembelesene dek kavurun. Ince kiyilmig sivri biber ve mantari ilave
edin. Mantar suyunu salip ¢gekene dek kavurun. Uzerine unu ekleyin. Bir-iki gevirip alti su bardagi sicak su ilave
edin. Kaynamaya baslayinca boriice, tuz, karabiber ve Kiyilmis sarimsak katin. 20-25 dakika pigirdikten sonra
ocaktan alin. Kiyilmis maydanoz ve krema ekleyip servis yapin.
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