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BORULCELI CEVIZLI PILAV

2, 5 su bardag bulgur
200 gr taze boérilce

3 adet sogan

2 dig sarimsak

1 su bardag ceviz igi

2 yemek kasi§i tereyagi
Karabiber

Tuz

5 su bardagi et suyu

Borulceleri temizleyip ¢ok az haglayip bir kaba alalim.

Soganlari ince dograyip pilav tenceresine koyup 2 yemek kasidi tereyag ile kavuralim.

Ezdigimiz sarimsagdi da ekledikten sonra karistirip bulguru yikayip stizip ekleyelim. 2-3 dakika kadar bulgurla
birlikte kavurduktan sonra bulgurun Gzerini 1 parmak gececek sekilde etsuyunu ve bérilceleri ilave edelim.

Tuz ve karabiber ile tadlandirarak tencerenin kapagini kapatalim. Kisik ateste bulgur suyunu ¢ekip yumusayana
kadar pigirelim.

Uzerine iri dévilmUs ceviz serperek servis yapalim.
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