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BORULCE (VEJETARYEN)

1 kg bériilce

1 adet orta boy sogan

1 adet blyUk boy havug

1 cay bardagi siviyag

2 su bardagi su

1 adet kesme seker

Yeteri kadar tuz

Yarim demet dereotu (lizeri icin)

Bir tencereye siviyagi koyup, yemeklik dogranmis sogani hafifce pembelestirin. Uzerine ayiklanmis ve yikanmig
borilceleri ilave edip, birkag dakika soteleyin. Daha sonra rendelenmis havucu da ekleyip, birkag dakika daha
sote edin. Tuzu ve sekeri ekleyin. Ardindan 2 bardak suyu koyup 45 dakika pisirin. Ince kiyilmis dereotu ile
sUsleyip servis yapin.
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